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SUCRE SOBRE 6 GR 500 UNITATS

CATEGORIA ECONOMAT

CODI ARTICLE 4021800091

Sucre refinat en sobres individuals de 6 grams cadascun, elaborat a partir de cristalls blancs obtinguts de la canya de sucre o remolatxa.
DESCRIPCIO GENERAL Aquest sucre esta compost per sacarosa, un carbohidrat simple que proporciona energia rapida. Ideal per a endolcir begudes calentes o
fredes, cada sobre ofereix una dosi precisa i higiénica

DETALLS

FORMAT Sobre unidosi de 6 g, en caixes de 500 ORIGEN Origen nacional
TEMPERATURA Ambient CADUCITAT 6 mesos
GLASSEJAT ===
ETIQUETATGE Etiquetat segons normativa UE
LOGISTICA Emmagatzematge sec, en palets

SOSTENIBILITAT

CARACTERISTIQUES ORGANOLEPTIQUES

COLOR Color blanc brillant, amb un aspecte uniforme i pur que es manté sec i cristal-li
OLOR Inodor 0 amb una lleugera dolgor perceptible, sense cap aroma forta
TEXTURA Granulat i sec, amb petits cristalls que es dissolen facilment en liquids
INFORMACIO NUTRICIONAL (per 100g): AL-LERGENS
ENERGIA 400 keal O @ MOSTASSA O
PROTEINES 0,0g SESAM O
HIDRATS DE CARBONI 100,08 |: DIOXID DE SOFRE |:
I SULFITS
SUCRES 100,0 g
C MOL-LUSCS C
GREIXOS 0,0g
[ TRAMUSSOS [
GREIXOS SATURANTS 0,0g
FRUITS AMB !
FIBRA 0,0g CLOSCA C 'E GLUTEN C
SAL 0,0g API C @ CRUSTACIS O
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CAMAMILLA 100 SOBRES

CATEGORIA ECONOMAT

CODI ARTICLE 4021800009

La camamilla és una planta medicinal coneguda per les seves propietats digestives, calmants i antiinflamatories. Es presenta en forma
DESCRIPCIO GENERAL de petites flors seques amb un aroma suau i agradable que es despren en infusid, ideal per relaxar-se i alleugerir molésties digestives.
Cada sobre esta dosificat per a una dosi, facilitant la preparacié d’infusions de manera practica i higiénica

DETALLS

FORMAT Sobre unidosi de 15 g, en caixes de 100 ORIGEN Origen nacional
TEMPERATURA Ambient CADUCITAT 12 mesos
GLASSEJAT ===
ETIQUETATGE Etiquetat segons normativa UE
LOGISTICA Emmagatzematge sec, en palets

SOSTENIBILITAT

CARACTERISTIQUES ORGANOLEPTIQUES

COLOR Groc pal:lid quan es dissol en aigua, amb un to lleugerament transltcid que evoca frescor natural
OLOR Aroma suau i herbaci que evoca sensaci6 de calma i relaxacié natural
TEXTURA Liquid suau quan es prepara, amb una textura lleugera i relaxant
INFORMACIO NUTRICIONAL (per 100g): AL-LERGENS
ENERGIA 0keal O @ MOSTASSA O
PROTEINES 0,0g SESAM O
HIDRATS DE CARBONI 0,0g . DIOXID DE SOFRE O
I SULFITS
SUCRES 0,0¢g
C MOL-LUSCS C
GREIXOS 0,0g
[ TRAMUSSOS [
GREIXOS SATURANTS 0,0g
FRUITS AMB !
FIBRA 10g CLOSCA C 'E GLUTEN C
SAL 0,0g API C @ CRUSTACIS O
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EDULCORANT SOBRE

CATEGORIA ECONOMAT CODI ARTICLE 4021800008

Edulcorant en sobres individuals dissenyat per oferir una alternativa al sucre, ideal per a endolcir begudes amb menys calories.
Combinacid de substancies edulcorants que proporcionen un gust dol¢ sense aportar sucres ni calories addicionals

DETALLS

DESCRIPCIO GENERAL

FORMAT Sobre unidosi de 1 g, en caixes de 500 ORIGEN Origen nacional
TEMPERATURA Ambient CADUCITAT 6 mesos
GLASSEJAT ===
ETIQUETATGE Etiquetat segons normativa UE
LOGISTICA Emmagatzematge sec, en palets

SOSTENIBILITAT

CARACTERISTIQUES ORGANOLEPTIQUES

COLOR Blanc opac amb una aparenga consistent, ideal per endolcir begudes sense afegir color
OLOR Inodor, ideal per endolcir sense afegir aroma a les begudes o aliments
TEXTURA Fina i granulada, es dissol rapidament sense deixar residus
INFORMACIO NUTRICIONAL (per 100g): AL-LERGENS
ENERGIA 3keal ) ous O @ MOSTASSA O
PROTEINES 0,0g @ PEIX O Q SESAM O
HIDRATS DE CARBONI 10g DIOXID DE SOFRE
) CACAUET
L I SULFITS U
SUCRES 0,0g "
@ SOIA [ - MOL-LUSCS C
GREIXOS 0,0g
0 LLET [+] TRAMUSSOS [
GREIXOS SATURANTS 0,0g
FRUITS AMB !
FIBRA 0,0g CLOSCA C 'E GLUTEN C
SAL 0,0g API C @ CRUSTACIS O
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PURE PATATES 2 KG

CATEGORIA ECONOMAT

CODI ARTICLE 4021800081

Puré de patates instantani elaborat amb patates deshidratades, ideal per a preparar guarnicions cremoses i lleugeres. Ofereix un sabor
DESCRIPCIO GENERAL suau i una textura fina que es manté homogenia després de la preparacié. Només cal afegir aigua o llet per aconseguir una crema de
patates saborosa i facil de fer

DETALLS

FORMAT Sacs de 2 kg ORIGEN Origen nacional
TEMPERATURA Ambient CADUCITAT 12 mesos
GLASSEJAT ===
ETIQUETATGE Etiquetat segons normativa UE
LOGISTICA Emmagatzematge sec, en palets

SOSTENIBILITAT

CARACTERISTIQUES ORGANOLEPTIQUES

COLOR Color blanc cremds i suau després de preparar-se, amb un to homogeni que suggereix frescor
OLOR Aroma suau de patata cuita, amb un toc de calidesa reconfortant
TEXTURA Suau i cremosa quan es prepara, amb una textura homogeénia i consistent
INFORMACIO NUTRICIONAL (per 100g): AL-LERGENS
ENERGIA 358 keal 2l C @ MOSTASSA O
PROTEINES 82¢g SESAM O
HIDRATS DE CARBONI 81,6¢ - DIOXID DE SOFRE O
I SULFITS
SUCRES 41¢g
C MOL-LUSCS C
GREIXOS 04g
[] TRAMUSSOS [
GREIXOS SATURANTS 0,1g
FRUITS AMB !
FIBRA 63g CLOSCA C 'E GLUTEN 5
SAL o1g API C @ CRUSTACIS O
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SALSA CESAR

CATEGORIA ECONOMAT

CODI ARTICLE 4021800042

Salsa Cesar classica, elaborada amb una base de maionesa, anxoves, mostassa i parmesa, que aporta un sabor intens i cremés ideal per
DESCRIPCIO GENERAL acompanyar amanides. Es perfecta per acompanyar plats freds, aportant un toc gourmet i distintiu a les preparacions. La seva textura
suau facilita la integracio amb els ingredients

DETALLS

FORMAT Pot de 320 ml ORIGEN Origen nacional
TEMPERATURA Ambient CADUCITAT 12 mesos
GLASSEJAT ===
ETIQUETATGE Etiquetat segons normativa UE
LOGISTICA Emmagatzematge sec, en palets

SOSTENIBILITAT

CARACTERISTIQUES ORGANOLEPTIQUES

COLOR Beix clar amb petits trossos de formatge visibles, donant un aspecte atractiu i apetitos
OLOR Aroma cremés amb un toc d'all i parmesa que suggereix intensitat
TEXTURA Cremosa i espessa, amb petits trossos que aporten textura addicional
INFORMACIO NUTRICIONAL (per 100g): AL-LERGENS
ENERGIA 368 keal = @ MOSTASSA O
PROTEINES 09¢g - SESAM O
HIDRATS DE CARBONI 52¢g . DIOXID DE SOFRE O
I SULFITS
SUCRES 2,0g
[ MOL-LUSCS -
GREIXOS 38,0¢g
[ TRAMUSSOS [
GREIXOS SATURANTS 4,0¢g
FRUITS AMB !
FIBRA 02g CLOSCA C 'E GLUTEN C
AL 1eg API O @ CRUSTACIS O
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SALMOREJO

CATEGORIA ECONOMAT

CODI ARTICLE 40218000103

El salmorejo és una sopa freda espanyola elaborada amb tomaquets madurs, pa, oli d’oliva verge extra i all, que ofereix una textura
DESCRIPCIO GENERAL espessa i un sabor intens i refrescant. Ideal com a plat d’estiu, es serveix sovint amb ou dur i encenalls de pernil per enriquir-ne el sabor i
la presentacié

DETALLS

FORMAT Bric de 1 litre amb tap roscatf? ORIGEN Origen nacional
TEMPERATURA Ambient CADUCITAT 12 mesos
GLASSEJAT ===
ETIQUETATGE Etiquetat segons normativa UE
LOGISTICA Emmagatzematge sec, en palets

SOSTENIBILITAT

CARACTERISTIQUES ORGANOLEPTIQUES

COLOR Taronja intens, brillant i homogeni que evoca la frescor dels tomaquets ben madurats
OLOR Aroma fresca de tomaquet i all, amb notes d'hortalisses madures i oli d'oliva
TEXTURA Espessa i cremosa, amb una textura homogenia que cobreix facilment
INFORMACIO NUTRICIONAL (per 100g): AL-LERGENS
ENERGIA 349 keal = @ MOSTASSA O
PROTEINES 1,0g SESAM C
HIDRATS DE CARBONI 6,0g |: DIOXID DE SOFRE |:
I SULFITS
SUCRES 25¢
C MOL-LUSCS C
GREIXOS 6,0¢g
[] TRAMUSSOS [
GREIXOS SATURANTS 09¢g
FRUITS AMB !
FIBRA 10g CLOSCA C 'E GLUTEN 5
SAL 08¢ API C @ CRUSTACIS O
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COLA CAO SOBRES 18 GR 50 UNITATS

CATEGORIA ECONOMAT CODI ARTICLE 4021800006

z Cola Cao en sobres individuals de 18 grams, elaborat amb cacau de qualitat que ofereix un sabor dolg i cremés ideal per a barrejar amb
DESCRIPCIO GENERAL . " " - SR,
llet 0 begudes vegetals. Cada sobre conté la dosi perfecta per a una tassa, facilitant-ne la preparacié de manera practica i higienica

DETALLS

FORMAT Sobre unidosi de 18 g, en caixes de 50 ORIGEN Origen nacional
TEMPERATURA Ambient CADUCITAT 12 mesos
GLASSEJAT ===
ETIQUETATGE Etiquetat segons normativa UE
LOGISTICA Emmagatzematge sec, en palets

SOSTENIBILITAT

CARACTERISTIQUES ORGANOLEPTIQUES

COLOR Color marré fosc, uniforme i brillant que es dissol facilment, donant un color intens
OLOR Aroma dolga i intensa de cacau, amb un toc de vainilla
TEXTURA Finai polsosa, es dissol facilment en liquids calents o freds
INFORMACIO NUTRICIONAL (per 100g): AL-LERGENS
ENERGIA 377 keal | ous C @ MOSTASSA O
PROTEINES 42¢g @ PEIX O @ SESAM C
HIDRATS DE CARBONI 82,4¢g D|°X|D DE SOFRE
) CACAUET
L I SULFITS U
SUCRES 73,78 "
@ SOIA [ - MOL-LUSCS C
GREIXOS 26¢g
0 LLET [+] TRAMUSSOS [
GREIXOS SATURANTS 16¢
FRUITS AMB !
FIBRA 48g CLOSCA C 'E GLUTEN C
SAL o1g API C @ CRUSTACIS O
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SALSA BEIXAMEL

CATEGORIA ECONOMAT

CODI ARTICLE 4021800060

Salsa beixamel cremosa elaborada amb una combinacié de llet, mantega i farina, amb una textura suau i un gust lleugerament mantegés.
DESCRIPCIO GENERAL Ideal per gratinats, lasanyes i altres preparacions, aportant riquesa i sabor als plats. La seva consistencia homogenia facilita 'aplicacié
en capes o com a cobertura

DETALLS

FORMAT Sacs de 5 kg ORIGEN Origen nacional
TEMPERATURA Ambient CADUCITAT 12 mesos
GLASSEJAT ===
ETIQUETATGE Etiquetat segons normativa UE
LOGISTICA Emmagatzematge sec, en palets

SOSTENIBILITAT

CARACTERISTIQUES ORGANOLEPTIQUES

COLOR Beix clar en estat sec, que es transforma en un blanc cremés quan es barreja amb llet o aigua calenta
OLOR Aroma suau i lleugerament lacti amb notes de crema cuinada
TEXTURA Finai polsosa en estat sec, que es dissol facilment en liquids per formar una salsa espessa i homogénia
INFORMACIO NUTRICIONAL (per 100g): AL-LERGENS
ENERGIA 102 keal C @ MOSTASSA O
PROTEINES 26¢g SESAM O
HIDRATS DE CARBONI 728 . DIOXID DE SOFRE O
I SULFITS
SUCRES 35¢
C MOL-LUSCS C
GREIXOS 71¢g
[] TRAMUSSOS [
GREIXOS SATURANTS 45¢g
FRUITS AMB !
FIBRA 03g CLOSCA C 'E GLUTEN 5
SAL 06¢ API C @ CRUSTACIS O
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BROU VEGETAL 1 KG

CATEGORIA ECONOMAT CODI ARTICLE 4021800087

z Brou vegetal concentrat elaborat amb una barreja equilibrada de verdures deshidratades que aporten un sabor suau i natural. Es ideal
DESCRIPCIO GENERAL . Lo . X s
per a preparar sopes, cremes i arrossos, o com a base per enriquir diferents plats, oferint un toc de sabor vegetal sense afegits artificials

DETALLS

FORMAT Pot de plastic amb tapa 1 kg ORIGEN Origen regional
TEMPERATURA Ambient CADUCITAT 3 mesos
GLASSEJAT ===
ETIQUETATGE Etiquetat segons normativa UE
LOGISTICA Emmagatzematge sec, en palets

SOSTENIBILITAT

CARACTERISTIQUES ORGANOLEPTIQUES

COLOR Marr6 clar quan es dilueix en aigua, amb un color consistent que suggereix sabor equilibrat
OLOR Aroma suau de verdures cuites, amb un toc de frescor i lleugeresa
TEXTURA Liquid i lleuger quan es prepara, amb una textura homogeniai clara
INFORMACIO NUTRICIONAL (per 100g): AL-LERGENS
ENERGIA 378 keal ad O @ MOSTASSA O
PROTEINES 68g SESAM C
HIDRATS DE CARBONI 86,0¢g . DIOXID DE SOFRE =
I SULFITS -
SUCRES 27,0g
C MOL-LUSCS C
GREIXOS 0,1¢g
[ TRAMUSSOS [
GREIXOS SATURANTS 0,0g
FRUITS AMB !
FIBRA 13¢g CLOSCA C 'E GLUTEN C
AL 126 API E @ CRUSTACIS O
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GASPATXO

CATEGORIA ECONOMAT

CODI ARTICLE 4021800104

El gaspatxo és una sopa freda tradicional, elaborada amb tomaquets, pebrot, cogombre, cebaii all, que ofereix un sabor fresc i
DESCRIPCIO GENERAL lleugerament acid, ideal per als dies calorosos. Aquesta combinacié d’ingredients crus proporciona una beguda refrescantirica en
vitamines, perfecta com a entrant o aperitiu estiuenc

DETALLS

FORMAT Bric de 1 litre amb tap roscatf? ORIGEN Origen nacional
TEMPERATURA Ambient CADUCITAT 12 mesos
GLASSEJAT ===
ETIQUETATGE Etiquetat segons normativa UE
LOGISTICA Emmagatzematge sec, en palets

SOSTENIBILITAT

CARACTERISTIQUES ORGANOLEPTIQUES

COLOR Vermell clar i suau, amb reflexos naturals que evoquen els ingredients frescos de verdures
OLOR Aroma fresca i lleugerament acida de verdures, especialment de tomaquet
TEXTURA Sucosai liquida, amb una textura lleugerament gruixuda d'ingredients frescos
INFORMACIO NUTRICIONAL (per 100g): AL-LERGENS
ENERGIA 39 keal O @ MOSTASSA O
PROTEINES 09¢g SESAM O
HIDRATS DE CARBONI 28¢g . DIOXID DE SOFRE =
I SULFITS
SUCRES 1.8¢
C MOL-LUSCS C
GREIXOS 26¢g
[ TRAMUSSOS [
GREIXOS SATURANTS 0,3g
FRUITS AMB !
FIBRA 068 CLOSCA C 'E GLUTEN 5
SAL 05¢ 9 API C @ CRUSTACIS O
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CAFE DESCAFEINAT EN GRA

CATEGORIA ECONOMAT

CODI ARTICLE 4021800074

Sal fina de qualitat, formada per clorur de sodi, un mineral essencial utilitzat per potenciar el sabor dels aliments. La seva granulaci6 fina
DESCRIPCIO GENERAL permet que es dissolgui rapidament en qualsevol preparacié. Ideal per a guisats, sopes, plats freds i cremes, aporta un toc de sal
equilibrat i contribueix a millorar textures

DETALLS

FORMAT Pot metal-lic amb tapa de plastic de 600gr ORIGEN Origen nacional
TEMPERATURA Ambient CADUCITAT 6 mesos
GLASSEJAT ===
ETIQUETATGE Etiquetat segons normativa UE
LOGISTICA Caixes de 6 unitats

SOSTENIBILITAT

CARACTERISTIQUES ORGANOLEPTIQUES

COLOR Gra de café de color marré fosc uniforme, amb brillantor lleugera propia del torrat. Pot variar segons el grau de torrat (suau, mitja o fort).
OLOR Aroma intensa i agradable, caracteristica del café torrat, sense preséncia d’olors quimics o estranys.
TEXTURA Grans sencers, secs i durs al tacte. Un cop molt i infusionat, desenvolupa un cos suau i una crema lleugera.
INFORMACIO NUTRICIONAL (per 100g): AL-LERGENS
ENERGIA 0keal ' O @ MOSTASSA O
PROTEINES 0,0 N
& SESAM O
HIDRATS DE CARBONI 0,0g . DIOXID DE SOFRE O
I SULFITS
SUCRES 0,0¢g
C MOL-LUSCS C
GREIXOS 0,0g
[ TRAMUSSOS [
GREIXOS SATURANTS 0,0g
FRUITS AMB CB
FIBRA 0,0g CLOSCA C /. GLUTEN C
SAL 100,0¢ API O @ CRUSTACIS O
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CAFE EN SOBRES DESCAFEINAT

CATEGORIA ECONOMAT CODI ARTICLE 4021800083

Café descafeinat en sobres individuals que conserva 'aromaii el sabor intens del café tradicional, pero sense el contingut de cafeina.
DESCRIPCIO GENERAL Cada sobre conté la dosi exacta per a una tassa, oferint una preparacié practica i higienica. Ideal per gaudir d’un café suau a qualsevol
moment del dia

DETALLS

FORMAT Sobre unidosi de 2 g, en caixes de 100 ORIGEN Origen nacional
TEMPERATURA Ambient CADUCITAT 12 mesos
GLASSEJAT ===
ETIQUETATGE Etiquetat segons normativa UE
LOGISTICA Emmagatzematge sec, en palets

SOSTENIBILITAT

CARACTERISTIQUES ORGANOLEPTIQUES

COLOR Marr6 fosc amb brillantor, suggerint la intensitat d’un café recentment torrar sense cafeina
OLOR Aroma suau de café torrat, mantenint la intensitat sense la cafeina
TEXTURA Fina i polsosa, amb una textura suau que es barreja facilment en aigua o llet
INFORMACIO NUTRICIONAL (per 100g): AL-LERGENS
ENERGIA 2 keal | ous C @ MOSTASSA O
PROTEINES 0.2¢g @ PEIX O Q SESAM O
HIDRATS DE CARBONI 0,3g DIOXID DE SOFRE
) CACAUET
L I SULFITS U
SUCRES 0,0g "
@ SOIA [ - MOL-LUSCS C
GREIXOS 0,0g
0 LLET [ TRAMUSSOS [
GREIXOS SATURANTS 0,0g
FRUITS AMB !
FIBRA 0,0g CLOSCA C 'E GLUTEN C
SAL 0,0g API C @ CRUSTACIS O
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BROU DE POLLASTRE 1 KG

CATEGORIA ECONOMAT CODI ARTICLE 4021800078

Brou de pollastre concentrat, elaborat amb una combinacié d’ingredients seleccionats que aporten un gust profund i auténtic a les
DESCRIPCIO GENERAL preparacions. Ideal per a sopes, guisats i arrossos, proporciona una base rica i saborosa als plats, amb U'esséncia del pollastre en cada

cullerada
FORMAT Pot de plastic amb tapa 1 kg ORIGEN Origen nacional
TEMPERATURA Ambient CADUCITAT 3 mesos
GLASSEJAT ===
ETIQUETATGE Etiquetat segons normativa UE
LOGISTICA Emmagatzematge sec, en palets

SOSTENIBILITAT

CARACTERISTIQUES ORGANOLEPTIQUES

COLOR Groc pal-lid i lleugerament translicid, amb un to suau que suggereix sabor delicat
OLOR Aroma concetrat de pollastre cuinat amb una esséncia lleugera d'espécies
TEXTURA Liquid i espés, amb una textura clara i sense residus
INFORMACIO NUTRICIONAL (per 100g): AL-LERGENS
ENERGIA 402 keal | ous C @ MOSTASSA O
PROTEINES 12,0g @ PEIX O Q SESAM O
HIDRATS DE CARBONI 67,0¢g D|OX|D DE SOFRE
) CACAUET v
L I SULFITS 4
SUCRES 15,0¢ o
@ SOIA [ . MOL-LUSCS C
GREIXOS 94g
0 LLET [ TRAMUSSOS [
GREIXOS SATURANTS 2,8¢g
FRUITS AMB !
FIBRA 08g CLOSCA C 'E GLUTEN C
SAL 65¢ API E @ CRUSTACIS O
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AMETLLA TORRADA

CATEGORIA ECONOMAT

CODI ARTICLE 4021800039

Ametlla torrada amb un sabor intens i una textura cruixent, ideal com a snack saludable o per afegir un toc especial a diferents receptes.
DESCRIPCIO GENERAL Rica en greixos saludables, proteines i fibra, aquesta ametlla es presenta en un format practic que conserva la seva frescor i aroma
després de la torrada

DETALLS

FORMAT Paquetde 1k ORIGEN Origen nacional
TEMPERATURA Ambient CADUCITAT 12 mesos
GLASSEJAT ===
ETIQUETATGE Etiquetat segons normativa UE
LOGISTICA Emmagatzematge sec, en palets

SOSTENIBILITAT

CARACTERISTIQUES ORGANOLEPTIQUES

COLOR Marr6 clar amb tocs daurats d’una torrada uniforme, suggerint una textura cruixent
OLOR Aroma suau i lleugerament dolga de fruits secs amb un toc torrat
TEXTURA Crocant i ferma, amb una textura trencadissa que es manté consistent
INFORMACIO NUTRICIONAL (per 100g): AL-LERGENS
ENERGIA 612 keal 2l C @ MOSTASSA O
PROTEINES 21,1¢ SESAM C
HIDRATS DE CARBONI 54¢g |: DIOXID DE SOFRE |:
I SULFITS
SUCRES 43¢
C MOL-LUSCS C
GREIXOS 55,0¢g
[ TRAMUSSOS [
GREIXOS SATURANTS 4,2g
FRUITS AMB = !
FIBRA 11,8¢ CLOSCA = 'E GLUTEN [
SAL 0,0g API C @ CRUSTACIS O
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CAFE DESCAFEINAT EN GRA

CATEGORIA ECONOMAT

CODI ARTICLE 4021800011

Café descafeinat de sabor intens i aroma suau, ideal per gaudir del gust del café sense els efectes de la cafeina. Esta elaborat amb grans
DESCRIPCIO GENERAL seleccionats i processat per mantenir totes les seves propietats, oferint una experiencia de café auténtica pero suau, perfecta per a
qualsevol moment del dia

DETALLS

FORMAT Paquetde 1k ORIGEN Origen nacional
TEMPERATURA Ambient CADUCITAT 12 mesos
GLASSEJAT ===
ETIQUETATGE Etiquetat segons normativa UE
LOGISTICA Emmagatzematge sec, en palets

SOSTENIBILITAT

CARACTERISTIQUES ORGANOLEPTIQUES

COLOR Marré profund i brillant, reflectint una intensitat de sabor amb l'aroma d’un café sense cafeina
OLOR Aroma suau de café amb un toc de torrefaccié i sense intensitat de cafeina
TEXTURA Finai polsosa, es barreja bé en liquids sense deixar residus, creant una infusié suau
INFORMACIO NUTRICIONAL (per 100g): AL-LERGENS
ENERGIA 2keal C @ MOSTASSA O
PROTEINES 02g SESAM C
HIDRATS DE CARBONI 0,3g |: DIOXID DE SOFRE |:
I SULFITS
SUCRES 0,0¢g
C MOL-LUSCS C
GREIXOS 0,0g
[ TRAMUSSOS [
GREIXOS SATURANTS 0,0g
FRUITS AMB !
FIBRA 0,0g CLOSCA C 'E GLUTEN C
SAL 0,0g API C @ CRUSTACIS O
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CAFE MOLT BARREJA

CATEGORIA ECONOMAT

CODI ARTICLE 4021800080

Café molt elaborat amb una barreja de grans seleccionats per oferir un equilibri perfecte entre aroma i intensitat. Amb un sabor rodé i
DESCRIPCIO GENERAL una textura suau, és ideal per preparar café en filtres o cafeteres italianes, aportant una experiéncia completa i satisfactoria en cada

tassa
FORMAT Paquet de 250 g ORIGEN Origen nacional
TEMPERATURA Ambient CADUCITAT 12 mesos
GLASSEJAT ===
ETIQUETATGE Etiquetat segons normativa UE
LOGISTICA Emmagatzematge sec, en palets

SOSTENIBILITAT

CARACTERISTIQUES ORGANOLEPTIQUES

COLOR Marr6 intens amb una brillantor delicada, evoca la riquesa d’una barreja de grans frescos
OLOR Aroma intensa de café acabat de torrar, suggerint una barreja de grans frescos
TEXTURA Fina i polsosa, amb una textura homogénia que facilita la preparacié en infusions
INFORMACIO NUTRICIONAL (per 100g): AL-LERGENS
ENERGIA akcal s C @ MOSTASSA C
PROTEINES 04g SESAM C
HIDRATS DE CARBONI 0,3g |: DIOXID DE SOFRE |:
I SULFITS
SUCRES 0,0¢g
C MOL-LUSCS C
GREIXOS 0,1¢g
[ TRAMUSSOS [
GREIXOS SATURANTS 0,0g
FRUITS AMB !
FIBRA 0,0g CLOSCA C 'E GLUTEN C
SAL 0,0g API C @ CRUSTACIS O
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MAIONESA 3600 ML

CATEGORIA ECONOMAT CODI ARTICLE 4021800043

Maionesa cremosa i saborosa, elaborada amb oli de qualitat, ous i un toc de llimona, que li dona una textura suau i un gust equilibrat.
DESCRIPCIO GENERAL Ideal per acompanyar amanides i plats freds, aportant una consistencia i un sabor versatils que complementen una gran varietat de
preparacions

DETALLS

FORMAT Pot de plastic amb tapa 3,6 | ORIGEN Origen nacional
TEMPERATURA Ambient CADUCITAT 12 mesos
GLASSEJAT ===
ETIQUETATGE Etiquetat segons normativa UE
LOGISTICA Emmagatzematge sec, en palets

SOSTENIBILITAT

CARACTERISTIQUES ORGANOLEPTIQUES

COLOR Blanc cremés amb una aparenga brillant, suggerint una textura suau i espessa a l'interior
OLOR Aroma suau i lleugerament acid amb notes d'oli i ou fresc
TEXTURA Espessa i cremosa, amb una textura suau i uniforme
INFORMACIO NUTRICIONAL (per 100g): AL-LERGENS
ENERGIA 680 keal ) ous = @ MOSTASSA O
PROTEINES 1,0g @ PEIX O Q SESAM O
HIDRATS DE CARBONI 1,38 DIOXID DE SOFRE
) CACAUET
L I SULFITS U
SUCRES 1,0g o
@ SOIA [ - MOL-LUSCS C
GREIXOS 75,08
0 LLET [ TRAMUSSOS [
GREIXOS SATURANTS 6,5¢g
FRUITS AMB !
FIBRA 0,0g CLOSCA C 'E GLUTEN C
AL 1eg API O @ CRUSTACIS O
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AVELLANA TORRADA KG

CATEGORIA ECONOMAT CODI ARTICLE 4021800025

Avellana torrada que destaca pel seu sabor intens i la seva textura cruixent, ideal com a snack saludable o per enriquir plats dolgos i
salats. Rica en greixos saludables, proteines i fibra, és un ingredient versatil que aporta nutrients i un toc gourmet a les receptes

DETALLS

DESCRIPCIO GENERAL

FORMAT Paquetde 1k ORIGEN Origen nacional
TEMPERATURA Ambient CADUCITAT 12 mesos
GLASSEJAT ===
ETIQUETATGE Etiquetat segons normativa UE
LOGISTICA Emmagatzematge sec, en palets

SOSTENIBILITAT

CARACTERISTIQUES ORGANOLEPTIQUES

COLOR Marré clar amb tocs torrats, suggerint una textura cruixent i un sabor dolg intens
OLOR Aroma suau i lleugerament dolga amb un toc torrat de fruits secs
TEXTURA Crocant i ferma, amb una textura resistent que es trenca facilment en mossegar
INFORMACIO NUTRICIONAL (per 100g): AL-LERGENS
ENERGIA 628 kcal ) ous O @ MOSTASSA O
PROTEINES 14,8¢ @ PEIX O @ SESAM C
HIDRATS DE CARBONI 16,7¢ D|°X|D DE SOFRE
) CACAUET
L I SULFITS U
SUCRES 43¢ "
@ SOIA [ - MOL-LUSCS C
GREIXOS 60,8¢g
0 LLET [ TRAMUSSOS [
GREIXOS SATURANTS 45¢g
FRUITS AMB = !
FIBRA 978 CLOSCA = 'E GLUTEN C
SAL 0,0g API C @ CRUSTACIS O
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ALLIOLI2KG

CATEGORIA ECONOMAT

CODI ARTICLE 4021800089

Allioli tradicional elaborat amb oli, alli sal, que aporta un sabor intens i una textura cremosa, perfecte per acompanyar carns, patates o
arrossos. Amb el seu caracteristic gust d’all, és un condiment classic de la cuina mediterrania que enriqueix una gran varietat de plats

DETALLS

DESCRIPCIO GENERAL

FORMAT Pot de plastic amb tapa 2 kg ORIGEN Origen nacional
TEMPERATURA Ambient CADUCITAT 12 mesos
GLASSEJAT ===
ETIQUETATGE Etiquetat segons normativa UE
LOGISTICA Emmagatzematge sec, en palets

SOSTENIBILITAT

CARACTERISTIQUES ORGANOLEPTIQUES

COLOR Groc pal-lid i homogeni, amb una aparenca suau i cremosa que en reflecteix la riquesa
OLOR Aroma fort d'all amb una esséncia cremosa que evoca el sabor intens de l'all fresc
TEXTURA Espessa i cremosa, amb una textura homogenia i suau
INFORMACIO NUTRICIONAL (per 100g): AL-LERGENS
ENERGIA 540 keal 2l = @ MOSTASSA O
PROTEINES 1,88 SESAM O
HIDRATS DE CARBONI 55¢g |: D|0X|D DE SOFRE |:
I SULFITS
SUCRES 1.3¢
C MOL-LUSCS C
GREIXOS 54,08
[ TRAMUSSOS [
GREIXOS SATURANTS 71¢
FRUITS AMB !
FIBRA 03¢ CLOSCA . 'E GLUTEN =
AL 126 API O @ CRUSTACIS O
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MAIONESA SOBRE INDIVIDUAL 14G

CATEGORIA ECONOMAT CODI ARTICLE 4021800019

Maionesa en sobres individuals de 14 grams, amb una textura suau i cremosa, ideal per acompanyar amanides i plats freds. Elaborada
amb ingredients de qualitat, cada sobre ofereix una dosi higiénica i practica per a un ts

DETALLS

DESCRIPCIO GENERAL

FORMAT Sobre unidoside 14 g ORIGEN Origen nacional
TEMPERATURA Ambient CADUCITAT 12 mesos
GLASSEJAT ===
ETIQUETATGE Etiquetat segons normativa UE
LOGISTICA Caixes maxim 500 sobres

SOSTENIBILITAT

CARACTERISTIQUES ORGANOLEPTIQUES

COLOR Blanc brillant i uniforme amb una textura cremosa que suggereix frescor i suavitat
OLOR Aroma suau i lleugerament acid, amb una esséncia fresca d'ou i oli
TEXTURA Espessa i cremosa, amb una textura suau i facil de distribuir
INFORMACIO NUTRICIONAL (per 100g): AL-LERGENS
ENERGIA 680 keal ) ous = @ MOSTASSA O
PROTEINES 1,0g @ PEIX O Q SESAM O
HIDRATS DE CARBONI 1,38 DIOXID DE SOFRE
) CACAUET
L I SULFITS U
SUCRES 1,0g o
@ SOIA [ - MOL-LUSCS C
GREIXOS 75,08
0 LLET [ TRAMUSSOS [
GREIXOS SATURANTS 6,5¢g
FRUITS AMB !
FIBRA 0,0g CLOSCA C 'E GLUTEN C
AL 1eg API O @ CRUSTACIS O
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SALFINA 1KG

CATEGORIA ECONOMAT

CODI ARTICLE 4021800001

Sal fina de qualitat, formada per clorur de sodi, un mineral essencial utilitzat per potenciar el sabor dels aliments. La seva granulaci6 fina
DESCRIPCIO GENERAL permet que es dissolgui rapidament en qualsevol preparacié. Ideal per a guisats, sopes, plats freds i cremes, aporta un toc de sal
equilibrat i contribueix a millorar textures

DETALLS

FORMAT Paquetde 1k ORIGEN Origen nacional
TEMPERATURA Ambient CADUCITAT 6 mesos
GLASSEJAT ===
ETIQUETATGE Etiquetat segons normativa UE
LOGISTICA Emmagatzematge sec, en palets
SOSTENIBILITAT

CARACTERISTIQUES ORGANOLEPTIQUES

COLOR Blanc brillant amb petits cristalls, que manté un aspecte sec i homogeni
OLOR Inodor, amb una puresa que no aporta aroma a les preparacions
TEXTURA Granulat i sec, amb petits cristalls que es dissolen facilment
INFORMACIO NUTRICIONAL (per 100g): AL-LERGENS
ENERGIA 0keal ad O @ MOSTASSA O
PROTEINES 0,0g SESAM C
HIDRATS DE CARBONI 0,0g |: DIOXID DE SOFRE |:
I SULFITS
SUCRES 0,0¢g
C MOL-LUSCS C
GREIXOS 0,0g
[ TRAMUSSOS [
GREIXOS SATURANTS 0,0g
FRUITS AMB !
FIBRA 0,0g CLOSCA C 'E GLUTEN C
SAL 100,0¢ API O @ CRUSTACIS O
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VINAGRE VI5 L

CATEGORIA ECONOMAT CODI ARTICLE 4021800086

Vinagre de vi elaborat a partir de la fermentacié de vi, amb un sabor acid i intens que realga i equilibra els plats. Ideal per a marinats i
salses, afegeix un toc de frescor i profunditat a les preparacions culinaries, enriquint el perfil gustatiu dels aliments

DETALLS

DESCRIPCIO GENERAL

FORMAT Ampolla de plastic de 5| ORIGEN Origen nacional
TEMPERATURA Ambient CADUCITAT 12 mesos
GLASSEJAT ===
ETIQUETATGE Etiquetat segons normativa UE
LOGISTICA Emmagatzematge sec, en palets

SOSTENIBILITAT

CARACTERISTIQUES ORGANOLEPTIQUES

COLOR Color transparent amb tocs daurats, amb una aparenga liquida que suggereix frescor i acidesa
OLOR Aroma acida i intensa que suggereix acidesa i frescor penetrant
TEXTURA Liquid i lleuger, amb una textura totalment homogenia i sense residus
INFORMACIO NUTRICIONAL (per 100g): AL-LERGENS
ENERGIA 18 keal ) ous O @ MOSTASSA O
PROTEINES 0,0g @ PEIX O Q SESAM O
HIDRATS DE CARBONI 04¢g DIOXID DE SOFRE
) CACAUET v
L I SULFITS 4
SUCRES 0,1g "
@ SOIA [ - MOL-LUSCS C
GREIXOS 0,0g
0 LLET [ TRAMUSSOS [
GREIXOS SATURANTS 0,0g
FRUITS AMB !
FIBRA 0,0g CLOSCA C 'E GLUTEN C
SAL 0,0g API C @ CRUSTACIS O
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CREMA DE PORROS

CATEGORIA ECONOMAT CODI ARTICLE 4021800096

Crema de porros suau i saborosa, elaborada amb porros frescos, que ofereix una textura cremosa i un gust lleugerament dolg. Ideal com
DESCRIPCIO GENERAL a primer plat o acompanyament, és una opcié nutritiva i reconfortant que es pot consumir calenta o freda, adaptant-se a qualsevol
estacio6 de 'any

DETALLS

FORMAT Paquetde 719 gr ORIGEN Origen nacional
TEMPERATURA Ambient CADUCITAT 12 mesos
GLASSEJAT ===
ETIQUETATGE Etiquetat segons normativa UE
LOGISTICA Emmagatzematge sec, en palets

SOSTENIBILITAT

CARACTERISTIQUES ORGANOLEPTIQUES

COLOR Verd pal-lid i homogeni, amb un to cremés que evoca una textura suau i espessa
OLOR Aroma suau de porros cuits amb un toc de dolgor natural
TEXTURA Espessa i suau, amb una textura cremosa i lleugerament espessa
INFORMACIO NUTRICIONAL (per 100g): AL-LERGENS
ENERGIA 50 keal ) ous O @ MOSTASSA O
PROTEINES 1,2g @ PEIX O Q SESAM O
HIDRATS DE CARBONI 65¢g D|0X|D DE SOFRE
) CACAUET
L I SULFITS U
SUCRES 2,2¢g "
@ SOIA [ - MOL-LUSCS C
GREIXOS 21¢g
0 LLET [+] TRAMUSSOS [
GREIXOS SATURANTS 05¢g
FRUITS AMB !
FIBRA 18¢ CLOSCA C 'E GLUTEN C
SAL 08¢ API E @ CRUSTACIS O
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CEBA SOFREGIDA PICADA

CATEGORIA ECONOMAT CODI ARTICLE 4021800057

z Ceba sofregida de textura tendra i gust caramel-litzat, preparada per ser afegida directament a plats com guisats, llegums, pastes o
DESCRIPCIO GENERAL . . . . Lo . .
cremes. Ofereix el sabor dolg i profund de la ceba fregida, estalviant temps en la cuina i aportant un toc especial a les preparacions

DETALLS

FORMAT Pot metallic de 2,6 kg ORIGEN Origen nacional
TEMPERATURA Ambient CADUCITAT 12 mesos
GLASSEJAT ===
ETIQUETATGE Etiquetat segons normativa UE
LOGISTICA Emmagatzematge sec, en palets

SOSTENIBILITAT

CARACTERISTIQUES ORGANOLEPTIQUES

COLOR Marré daurat amb tons caramel-litzats que indiquen un bon punt de coccié
OLOR Aroma dolga i intensa de ceba caramel-litzada, amb notes lleugerament torrades
TEXTURA Cruixent a l'exterior pero suau per dins, amb una picada que es desfa facilment en la mossegada
INFORMACIO NUTRICIONAL (per 100g): AL-LERGENS
ENERGIA 222 keal | ous C @ MOSTASSA O
PROTEINES 1,0g @ PEIX O Q SESAM O
HIDRATS DE CARBONI 6,3g DIOXID DE SOFRE
) CACAUET
L I SULFITS U
SUCRES 3,2¢g -
@ SOIA [ - MOL-LUSCS C
GREIXOS 2,3¢g
0 LLET [ TRAMUSSOS [
GREIXOS SATURANTS 0,3g
FRUITS AMB !
FIBRA 358 CLOSCA C 'E GLUTEN 5
SAL o4g API C @ CRUSTACIS O
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PRUNA AMB OS

CATEGORIA ECONOMAT CODI ARTICLE 4021800031

. Pruna deshidratada amb os, de textura carnosa i gust dol¢ amb un toc lleugerament acid. Rica en fibra, vitamines i minerals, és ideal com
DESCRIPCIO GENERAL - ) . . . .
a snack saludable o per enriquir receptes dolces i salades, aportant una textura suculenta i un sabor intens i natural a les preparacions

DETALLS

FORMAT Paquetde 1k ORIGEN Origen nacional
TEMPERATURA Ambient CADUCITAT 12 mesos
GLASSEJAT ===
ETIQUETATGE Etiquetat segons normativa UE
LOGISTICA Emmagatzematge sec, en palets

SOSTENIBILITAT

CARACTERISTIQUES ORGANOLEPTIQUES

COLOR Vermell fosc i brillant, amb un aspecte suculent que reflecteix maduresa i frescor
OLOR Aroma dolga i afruitada amb un toc de maduresa natural
TEXTURA Sucosa i tendra, amb una textura carnosa que es desfa facilment
INFORMACIO NUTRICIONAL (per 100g): AL-LERGENS
ENERGIA 240 keal | ous C @ MOSTASSA O
PROTEINES 2,2¢g @ PEIX O Q SESAM O
HIDRATS DE CARBONI 63,9¢g D|0X|D DE SOFRE
) CACAUET v
L I SULFITS 4
SUCRES 38,1¢g "
@ SOIA [ - MOL-LUSCS C
GREIXOS 04g
0 LLET [ TRAMUSSOS [
GREIXOS SATURANTS 0,1g
FRUITS AMB !
FIBRA 718 CLOSCA C 'E GLUTEN C
SAL 0,0g API C @ CRUSTACIS O
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HERBES PROVENCALS

CATEGORIA ECONOMAT

CODI ARTICLE 4021800071

z Barreja aromatica d’herbes provengals que inclou romani, farigola, orenga i altres herbes mediterranies, coneguda pel seu aroma intens i
DESCRIPCIO GENERAL . . K L R L
gust fresc. Ideal per condimentar carns, peixos, verdures i salses, aportant un toc tradicional i equilibrat que enriqueix el sabor dels plats

DETALLS

FORMAT Pot de plastic amb tapa 250 g ORIGEN Origen nacional
TEMPERATURA Ambient CADUCITAT 12 mesos
GLASSEJAT ===
ETIQUETATGE Etiquetat segons normativa UE
LOGISTICA Emmagatzematge sec, en palets

SOSTENIBILITAT

CARACTERISTIQUES ORGANOLEPTIQUES

COLOR Verd sec amb lleugers tocs marrons, suggerint una barreja d’herbes aromatiques seques
OLOR Aroma intensa i herbacia amb notes de romani, farigola i altres herbes fresques
TEXTURA Seca i cruixent, amb una textura lleugerament polsosa i herbacia
INFORMACIO NUTRICIONAL (per 100g): AL-LERGENS
ENERGIA 272 keal 2l C @ MOSTASSA O
PROTEINES 7,0¢g SESAM O
HIDRATS DE CARBONI 42,0¢g |: D|0X|D DE SOFRE |:
I SULFITS
SUCRES 40¢g
C MOL-LUSCS C
GREIXOS 65¢g
[ TRAMUSSOS [
GREIXOS SATURANTS 0,7¢g
FRUITS AMB !
FIBRA 31,08 CLOSCA C 'E GLUTEN C
SAL o1g API C @ CRUSTACIS O
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SUCRE 1KG

CATEGORIA ECONOMAT

CODI ARTICLE 4021800005

Sucre refinat, elaborat a partir de cristalls blancs obtinguts de la canya de sucre o remolatxa. Aquest sucre esta compost per sacarosa,
DESCRIPCIO GENERAL un carbohidrat simple que proporciona energia rapida. Ideal per a cuina i rebosteria, es dissol facilment en liquids i aporta un gust dolg i
equilibrat a les preparacions

DETALLS

FORMAT Paquetde 1k ORIGEN Origen nacional
TEMPERATURA Ambient CADUCITAT 6 mesos
GLASSEJAT ===
ETIQUETATGE Etiquetat segons normativa UE
LOGISTICA Emmagatzematge sec, en palets

SOSTENIBILITAT

CARACTERISTIQUES ORGANOLEPTIQUES

COLOR Blanc brillant, uniforme i cristal:li, amb un aspecte sec i granular
OLOR Inodor 0 amb una lleugera dolgor perceptible sense cap aroma fort
TEXTURA Granulat i sec, amb cristalls que es dissolen rapidament en liquids
INFORMACIO NUTRICIONAL (per 100g): AL-LERGENS
ENERGIA 400 keal ad O @ MOSTASSA O
PROTEINES 0,0g SESAM C
HIDRATS DE CARBONI 100,08 |: DIOXID DE SOFRE |:
I SULFITS
SUCRES 100,0 g
C MOL-LUSCS C
GREIXOS 0,0g
[ TRAMUSSOS [
GREIXOS SATURANTS 0,0g
FRUITS AMB !
FIBRA 0,0g CLOSCA C 'E GLUTEN C
SAL 0,0g API C @ CRUSTACIS O
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PEBRE NEGRE MOLT

CATEGORIA ECONOMAT

CODI ARTICLE 4021800063

z Pebre negre molt i aroma intens, conegut pel seu gust picant i profund, que potencia i equilibra els sabors dels plats. Ideal per a carns,
DESCRIPCIO GENERAL . . . el il 21 L ae
peixos, verdures i salses, aquest condiment versatil s’utilitza ampliament per aportar un toc especiat i aromatic a les receptes

DETALLS

FORMAT Pot de plastic amb tapa 1 kg ORIGEN Origen nacional
TEMPERATURA Ambient CADUCITAT 12 mesos
GLASSEJAT ===
ETIQUETATGE Etiquetat segons normativa UE
LOGISTICA Emmagatzematge sec, en palets

SOSTENIBILITAT

CARACTERISTIQUES ORGANOLEPTIQUES

COLOR Negre intens amb lleugers tocs grisos, en petites esferes que suggereixen sabor picant
OLOR Aroma picant i intens amb notes especiades que evoquen el sabor de pebre fresc
TEXTURA Granulat i sec, amb petites esferes cruixents que es trenquen facilment
INFORMACIO NUTRICIONAL (per 100g): AL-LERGENS
ENERGIA 255 keal ad O @ MOSTASSA O
PROTEINES 10,4¢ SESAM C
HIDRATS DE CARBONI 64,0¢g |: D|OX|D DE SOFRE |:
I SULFITS
SUCRES 06¢g
C MOL-LUSCS C
GREIXOS 33¢g
[ TRAMUSSOS [
GREIXOS SATURANTS 14¢
FRUITS AMB !
FIBRA 253¢g CLOSCA D (lb GLUTEN L
SAL o1g API C @ CRUSTACIS O
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VINAGRE DE MODENA

CATEGORIA ECONOMAT

CODI ARTICLE 4021800082

Vinagre de Modena elaborat a partir de vinagre de vi i most concentrat de raim, segons la tradicié italiana. De sabor agredolg i aromatic,
DESCRIPCIO GENERAL amb textura lleugerament densa i color fosc. Ideal per a amanides, marinats i plats gurmet. Producte amb IGP (Indicacié Geografica
Protegida) si s’especifica.

DETALLS

FORMAT Envasat en ampolles de vidre o PET de 250 ml ORIGEN Origen nacional
TEMPERATURA Ambient CADUCITAT 12 mesos
GLASSEJAT ===
ETIQUETATGE Etiquetat segons normativa UE
LOGISTICA Caixes de 6 unitats

SOSTENIBILITAT

CARACTERISTIQUES ORGANOLEPTIQUES

COLOR Color marré fosc brillant, amb tonalitats ambre. Aspecte net i translucid.
OLOR Aroma intens i agredolg, amb notes afruitades i de fusta (si és madurat en béta).
TEXTURA Lleugerament viscés. Liquid dens i suau al paladar, especialment en versions reduides o envellides.
INFORMACIO NUTRICIONAL (per 100g): AL-LERGENS
ENERGIA 412 keal C @ MOSTASSA O
PROTEINES 19,2¢ SESAM C
HIDRATS DE CARBONI 54,7¢g |: D|0X|D DE SOFRE |:
I SULFITS
SUCRES 1,1¢
C MOL-LUSCS C
GREIXOS 11,4g
[ TRAMUSSOS [
GREIXOS SATURANTS 18¢g
FRUITS AMB !
FIBRA 6,68 CLOSCA C 'E GLUTEN C
SAL 09¢ API C @ CRUSTACIS O




FITXA TECNICA ALIMENT | . (135 Sorvls Santars

E030

Gestio de Serveis Sanitaris Versié: 001

Vigeéncia 01-01-28

JULIVERT

CATEGORIA ECONOMAT

CODI ARTICLE 4021800003

Julivert sec amb un aroma intens i un gust lleugerament amarg que aporta profunditat a sopes, guisats, peixos i amanides. Afegides
durant la coccid, aquestes fulles aromatiques potencien el gust dels ingredients i donen un toc distintiu i tradicional a les receptes

DETALLS

DESCRIPCIO GENERAL

FORMAT Pot de plastic amb tapa 100 g ORIGEN Origen nacional
TEMPERATURA Ambient CADUCITAT 12 mesos
GLASSEJAT ===
ETIQUETATGE Etiquetat segons normativa UE
LOGISTICA Emmagatzematge sec, en palets

SOSTENIBILITAT

CARACTERISTIQUES ORGANOLEPTIQUES

COLOR Verd intens i sec, amb una textura lleugerament cruixent que suggereix frescor i aroma
OLOR Aroma fresca i herbacia que suggereix un sabor lleugerament amarg i natural
TEXTURA Sec i lleugerament cruixent, amb una textura fina i consistent
INFORMACIO NUTRICIONAL (per 100g): AL-LERGENS
ENERGIA 36 keal ) O @ MOSTASSA O
PROTEINES 29¢g SESAM O
HIDRATS DE CARBONI 6,3g . DIOXID DE SOFRE O
I SULFITS
SUCRES 0,9¢g
C MOL-LUSCS C
GREIXOS 08¢g
[ TRAMUSSOS [
GREIXOS SATURANTS 0,1g
FRUITS AMB !
FIBRA 33g CLOSCA C 'E GLUTEN C
SAL o1g API C @ CRUSTACIS O
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CACAO ALATASSA 1KG

CATEGORIA ECONOMAT

CODI ARTICLE 4021800010

Preparat en pols per a elaborar cacau a la tassa, especialment formulat per obtenir una beguda espessa, cremosa i amb intens sabor a
xocolata. Indicat per a consum en restauracio, cafeteries i is domeéstic. Només cal dissoldre en llet o beguda vegetal calenta.

DETALLS

DESCRIPCIO GENERAL

FORMAT Paquet 1 kg ORIGEN Origen nacional
TEMPERATURA Ambient CADUCITAT 12 mesos
GLASSEJAT -
ETIQUETATGE Etiquetat segons normativa UE
LOGISTICA Caixes de 6 unitats

SOSTENIBILITAT

CARACTERISTIQUES ORGANOLEPTIQUES

COLOR Pols de color marré fosc uniforme, tipic del cacau. Un cop preparat, presenta un color xocolata intens.
OLOR Aroma dolgai intensa de cacau i xocolata. No ha de presentar olors estranyes, artificials ni rancies.
TEXTURA Pols fina i homogenia, facil de dissoldre. Un cop elaborat, textura espessa, suau i cremosa.
INFORMACIO NUTRICIONAL (per 100g): AL-LERGENS
ENERGIA 404 keal C @ MOSTASSA O
PROTEINES 17,08 SESAM O
HIDRATS DE CARBONI 64,3¢g . DIOXID DE SOFRE =
I SULFITS
SUCRES 7.8¢
[ MOL-LUSCS -
GREIXOS 7.8¢
[] TRAMUSSOS [
GREIXOS SATURANTS 14¢
FRUITS AMB = !
FIBRA 48g CLOSCA = 'E GLUTEN 5
SAL 06¢ API C @ CRUSTACIS O
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PANSES

CATEGORIA ECONOMAT CODI ARTICLE 4021800026

, Panses dolces i suculentes, obtingudes de raims deshidratats que conserven un alt contingut en fibra, vitamines i minerals. Sén ideals
DESCRIPCIO GENERAL . . . . . .
com a shack saludable o per enriquir receptes dolces i salades, aportant una textura tendre i un gust intens i natural a les preparacions

DETALLS

FORMAT Paquetde 1k ORIGEN Origen nacional
TEMPERATURA Ambient CADUCITAT 12 mesos
GLASSEJAT ===
ETIQUETATGE Etiquetat segons normativa UE
LOGISTICA Emmagatzematge sec, en palets

SOSTENIBILITAT

CARACTERISTIQUES ORGANOLEPTIQUES

COLOR Marr6 fosc i arrugat, amb un aspecte suau i masticable que suggereix dolgor natural
OLOR Aroma dolga i suau, amb notes naturals que evoquen la fruita seca
TEXTURA Masticable i suau, amb una textura lleugerament elastica
INFORMACIO NUTRICIONAL (per 100g): AL-LERGENS
ENERGIA 299 keal 2l C @ MOSTASSA O
PROTEINES 31¢g SESAM O
HIDRATS DE CARBONI 79,2¢ |: DIOXID DE SOFRE |:
I SULFITS -
SUCRES 59,2¢
C MOL-LUSCS C
GREIXOS 05¢g
[ TRAMUSSOS [
GREIXOS SATURANTS 0,1g
FRUITS AMB !
FIBRA a5¢ CLOSCA . 'E GLUTEN =
SAL o1g API C @ CRUSTACIS O
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LLORER

CATEGORIA ECONOMAT

CODI ARTICLE 4021800073

Fulles de lorer seques, conegudes pel seu aroma intens i sabor lleugerament amarg que aporta profunditat a sopes, guisats, estofats i
DESCRIPCIO GENERAL plats amb carn. Afegides durant la coccid, aquestes fulles aromatiques potencien el gust dels ingredients i donen un toc distintiu i
tradicional a les receptes

DETALLS

FORMAT Pot de plastic amb tapa 100 gr ORIGEN Origen nacional
TEMPERATURA Ambient CADUCITAT 12 mesos
GLASSEJAT ===
ETIQUETATGE Etiquetat segons normativa UE
LOGISTICA Emmagatzematge sec, en palets

SOSTENIBILITAT

CARACTERISTIQUES ORGANOLEPTIQUES

COLOR Verd fosc i sec, amb una textura cruixent que reflecteix 'aroma intens i fresc
OLOR Aroma herbaci i intens que suggereix un sabor lleugerament amarg i fresc
TEXTURA Fulles seques i cruixents, amb una textura trencadissa i resistent, perfecta per aromatitzar
INFORMACIO NUTRICIONAL (per 100g): AL-LERGENS
ENERGIA 313 keal O @ MOSTASSA O
PROTEINES 76¢ SESAM O
HIDRATS DE CARBONI 749¢ . DIOXID DE SOFRE O
I SULFITS
SUCRES 07¢
C MOL-LUSCS C
GREIXOS 84¢g
[ TRAMUSSOS [
GREIXOS SATURANTS 2,3¢g
FRUITS AMB !
FIBRA 26,3¢g CLOSCA D (lb GLUTEN L
SAL o1g API C @ CRUSTACIS O
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TORRO TOU

CATEGORIA ECONOMAT CODI ARTICLE 4021800064

Torré tou d’ametlla, elaborat amb ametlles moltes i mel, que ofereix una textura suau i un gust dolg i intens. Es un classic de la rebosteria
nadalenca, amb un sabor caracteristic que combina el toc torrat de U'ametlla amb la dolgor de la mel, ideal per a moments especials

DETALLS

DESCRIPCIO GENERAL

FORMAT Paquet de 300 gr ORIGEN Origen regional
TEMPERATURA Ambient CADUCITAT 12 mesos
GLASSEJAT ===
ETIQUETATGE Etiquetat segons normativa UE
LOGISTICA Emmagatzematge sec, en palets

SOSTENIBILITAT

CARACTERISTIQUES ORGANOLEPTIQUES

COLOR Beix clar amb una textura suau i lleugerament brillant que suggereix dolgor
OLOR Aroma dolga d'ametlles amb un toc de caramel i mel que suggereix suavitat
TEXTURA Suau i masticable, amb una textura lleugerament cremosa
INFORMACIO NUTRICIONAL (per 100g): AL-LERGENS
ENERGIA 518 keal 2l = @ MOSTASSA O
PROTEINES 12,0 N
£ O SESAM O
HIDRATS DE CARBONI 54,0¢g - DIOXID DE SOFRE O
I SULFITS
SUCRES 50,0g
C MOL-LUSCS C
GREIXOS 28,0¢g
[ TRAMUSSOS [
GREIXOS SATURANTS 2,4¢g
FRUITS AMB = !
FIBRA 458 CLOSCA = (D owren =
SAL 0,0¢g 9 API C @ CRUSTACIS O
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TORRO FRUITES

CATEGORIA ECONOMAT

CODI ARTICLE 4021800065

Torré amb fruites confitades, que combina una base dolga i cremosa amb trossos de fruites de colors vius com cireres i taronja. Aquesta
DESCRIPCIO GENERAL combinacié ofereix una textura suau amb tocs cruixents i un sabor dolg amb una nota afruitada, ideal per a les celebracions nadalenques
i postres especials

DETALLS

FORMAT Paquet de 300 gr ORIGEN Origen regional
TEMPERATURA Ambient CADUCITAT 12 mesos
GLASSEJAT ===
ETIQUETATGE Etiquetat segons normativa UE
LOGISTICA Emmagatzematge sec, en palets

SOSTENIBILITAT

CARACTERISTIQUES ORGANOLEPTIQUES

COLOR Beix clar amb trossos de fruita de colors vius, amb una aparenca festiva i dol¢a
OLOR Aroma dolga amb notes afruitades que evoquen una combinacié de fruita i fruits secs
TEXTURA Lleugerament cruixent amb trossos suaus de fruita, aportant una textura variada
INFORMACIO NUTRICIONAL (per 100g): AL-LERGENS
ENERGIA 450 keal = @ MOSTASSA O
PROTEINES 7,08 SESAM C
HIDRATS DE CARBONI 61,0¢g |: DIOXID DE SOFRE |:
I SULFITS
SUCRES 50,0g
C MOL-LUSCS C
GREIXOS 20,0g
[ TRAMUSSOS [
GREIXOS SATURANTS 2,0g
FRUITS AMB = !
FIBRA 50g CLOSCA = 'E GLUTEN C
SAL 0,0g API C @ CRUSTACIS O
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PEBRE VERMELL DOLC

CATEGORIA ECONOMAT CODI ARTICLE 4021800084

Pebre vermell dolg en pols, elaborat amb pebrots vermells deshidratats i molts, amb un sabor suau i lleugerament fumat que aporta
DESCRIPCIO GENERAL color i profunditat a guisats, arrossos i carns. Aquest condiment és essencial en la cuina mediterrania, afegint un toc caracteristic i
aromatic a les preparacions

DETALLS

FORMAT Pot de plastic amb tapa 800 g ORIGEN Origen nacional
TEMPERATURA Ambient CADUCITAT 12 mesos
GLASSEJAT ===
ETIQUETATGE Etiquetat segons normativa UE
LOGISTICA Emmagatzematge sec, en palets

SOSTENIBILITAT

CARACTERISTIQUES ORGANOLEPTIQUES

COLOR Vermell brillant i polsés, amb un color intens que suggereix un sabor suau
OLOR Aroma suau i lleugerament dolga, amb notes de pebre sense picantor
TEXTURA Fina i polsosa, amb una textura lleugerament granelluda
INFORMACIO NUTRICIONAL (per 100g): AL-LERGENS
ENERGIA 282 keal 2l C @ MOSTASSA O
PROTEINES 14,8¢ O SESAM C
HIDRATS DE CARBONI 34,0¢g |: DIOXID DE SOFRE |:
I SULFITS
SUCRES 69¢
C MOL-LUSCS C
GREIXOS 129¢
[ TRAMUSSOS [
GREIXOS SATURANTS 21¢g
FRUITS AMB !
FIBRA 241¢g CLOSCA O 'E GLUTEN [
SAL o1g API C @ CRUSTACIS O




FITXA TECNICA ALIMENT | . (135 Sorvls Santars

E037

Gestio de Serveis Sanitaris Versié: 001

Vigeéncia 01-01-28

ORENGA

CATEGORIA ECONOMAT

CODI ARTICLE 4021800041

Orenga sec amb un aroma intens i un gust lleugerament amarg i especiat, ideal per a condiments de pizzes, pastes, amanides i plats
DESCRIPCIO GENERAL mediterranis. Aporta un toc fresc i distintiu que potencia el sabor dels ingredients, sent una herba essencial en la cuina tradicional
mediterrania

DETALLS

FORMAT Pot de plastic amb tapa 140 g ORIGEN Origen nacional
TEMPERATURA Ambient CADUCITAT 12 mesos
GLASSEJAT ===
ETIQUETATGE Etiquetat segons normativa UE
LOGISTICA Emmagatzematge sec, en palets

SOSTENIBILITAT

CARACTERISTIQUES ORGANOLEPTIQUES

COLOR Verd sec amb tocs marrons, amb una aparenga consistent i cruixent d’herba aromatica
OLOR Aroma intensa i herbacia amb un toc lleugerament amarg que suggereix frescor
TEXTURA Secai cruixent, amb una textura trencadissa i lleugerament granulada
INFORMACIO NUTRICIONAL (per 100g): AL-LERGENS
ENERGIA 265 keal C @ MOSTASSA O
PROTEINES 9,0¢g SESAM O
HIDRATS DE CARBONI 68,9¢g O DIOXID DE SOFRE O
I SULFITS
SUCRES 41¢g
C MOL-LUSCS C
GREIXOS 43g
[ TRAMUSSOS [
GREIXOS SATURANTS 16¢
FRUITS AMB !
FIBRA a25¢ CLOSCA . 'E GLUTEN =
SAL 0,0g API C @ CRUSTACIS O
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TORRO CREMA

CATEGORIA ECONOMAT CODI ARTICLE 4021800066

Torré de crema amb una textura suau i cremosa, elaborat amb ametlles moltes i una capa fina de sucre caramel-litzat que aporta un toc
DESCRIPCIO GENERAL cruixent. Es un dolg tradicional de les festes nadalenques, amb un sabor dolg i intens que combina el toc torrat de ametlla amb la
delicadesa de la crema

DETALLS

FORMAT Paquet de 300 gr ORIGEN Origen regional
TEMPERATURA Ambient CADUCITAT 12 mesos
GLASSEJAT ===
ETIQUETATGE Etiquetat segons normativa UE
LOGISTICA Emmagatzematge sec, en palets
SOSTENIBILITAT

CARACTERISTIQUES ORGANOLEPTIQUES

COLOR Beix clar amb una textura suau i cremosa, suggerint una dolgor delicada
OLOR Aroma suau de crema i ametlla, amb una esséncia dolga i delicada
TEXTURA Suau i cremosa, amb una textura delicada i masticable
INFORMACIO NUTRICIONAL (per 100g): AL-LERGENS
ENERGIA 520 keal ) ous = @ MOSTASSA O
PROTEINES 10,0¢g @ PEIX O Q SESAM O
HIDRATS DE CARBONI 53,0¢g D|°X|D DE SOFRE
CACAUET
L I SULFITS U
SUCRES 50,08 "
@ SOIA [ - MOL-LUSCS C
GREIXOS 30,0g
6 LLET [ TRAMUSSOS [
GREIXOS SATURANTS 3,0g
FRUITS AMB = !
FIBRA 3,08 CLOSCA = 'E GLUTEN C
SAL 0,0g API C @ CRUSTACIS O
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TE 100 SOBRES

CATEGORIA ECONOMAT

CODI ARTICLE 4021800033

Te d’infusié elaborat amb una selecci6 de fulles i herbes, que ofereix una experiéncia aromatica i relaxant. Ideal per a moments de
DESCRIPCIO GENERAL calma, pot variar en sabor i propietats depenent de la combinacié d’ingredients, proporcionant una opcié saludable i deliciosa per gaudir
en qualsevol moment del dia

DETALLS

FORMAT Sobre unidosi de 15 g, en caixes de 100 ORIGEN Origen nacional
TEMPERATURA Ambient CADUCITAT 12 mesos
GLASSEJAT ===
ETIQUETATGE Etiquetat segons normativa UE
LOGISTICA Emmagatzematge sec, en palets

SOSTENIBILITAT

CARACTERISTIQUES ORGANOLEPTIQUES

COLOR Marré clar quan es dissol en aigua, amb un to translicid que suggereix frescor natural
OLOR Aroma suau i herbaci amb notes lleugerament amargues que evoquen frescor
TEXTURA Liquid lleuger quan es prepara, amb una textura suau i relaxant al paladar
INFORMACIO NUTRICIONAL (per 100g): AL-LERGENS
ENERGIA 1keal O @ MOSTASSA -
PROTEINES 0,0g SESAM O
HIDRATS DE CARBONI 0,3g . DIOXID DE SOFRE O
I SULFITS
SUCRES 0,0¢g
C MOL-LUSCS C
GREIXOS 0,0g
[ TRAMUSSOS [
GREIXOS SATURANTS 0,0g
FRUITS AMB !
FIBRA 0,0g CLOSCA C 'E GLUTEN C
SAL 0,0g API C @ CRUSTACIS O
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VINAGRE NEGRE 1 LT

CATEGORIA ECONOMAT CODI ARTICLE 4021800072

Vinagre negre de gran qualitat elaborat a partir de vi negre, amb un gust més intens i profundament aromatic que el vinagre de vi
DESCRIPCIO GENERAL convencional. Es ideal per a amanides, vinagretes, marinats i reduccions, afegint una nota acida i rica que potencia i equilibra el sabor de
les carns i verdures

DETALLS

FORMAT Bric de 1 litre amb tap roscatf? ORIGEN Origen nacional
TEMPERATURA Ambient CADUCITAT 12 mesos
GLASSEJAT ===
ETIQUETATGE Etiquetat segons normativa UE
LOGISTICA Emmagatzematge sec, en palets

SOSTENIBILITAT

CARACTERISTIQUES ORGANOLEPTIQUES

COLOR Marré fosc i brillant, amb un to que reflecteix acidesa i intensitat
OLOR Aroma acida i intensa amb notes de fermentacié que suggereixen frescor
TEXTURA Liquid i lleuger, amb una textura uniforme sense cap tipus de residu
INFORMACIO NUTRICIONAL (per 100g): AL-LERGENS
ENERGIA 18 keal ) ous O @ MOSTASSA O
PROTEINES 00g @ PEIX O @ SESAM O
HIDRATS DE CARBONI 04¢g D|OX|D DE SOFRE
) CACAUET v
L I SULFITS 4
SUCRES 0,1g -
@ SOIA [ - MOL-LUSCS C
GREIXOS 0,0g
0 LLET [ TRAMUSSOS [
GREIXOS SATURANTS 0,0g
FRUITS AMB !
FIBRA 0,0g CLOSCA C 'E GLUTEN C
SAL 0,0g API C @ CRUSTACIS O
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TIL.LA 100 SOBRES

CATEGORIA ECONOMAT

CODI ARTICLE 4021800017

Infusié de til-la en sobres individuals, amb un aroma fresc i un gust lleugerament picant, ideal per a infusions i per afegir un toc refrescant
DESCRIPCIO GENERAL a salses, amanides i plats dolgos. Reconeguda per les seves propietats digestives i refrescants, aquesta herba aromatica en sobres
ofereix comoditat i frescor natural en cada preparacié

DETALLS

FORMAT Sobre unidosi de 15 g, en caixes de 100 ORIGEN Origen nacional
TEMPERATURA Ambient CADUCITAT 12 mesos
GLASSEJAT ===
ETIQUETATGE Etiquetat segons normativa UE
LOGISTICA Emmagatzematge sec, en palets

SOSTENIBILITAT

CARACTERISTIQUES ORGANOLEPTIQUES

COLOR Groc pal:lid quan es prepara amb aigua, amb un color relaxant i suau
OLOR Aroma suau i floral que evoca sensacid de calma i relaxacio
TEXTURA Liquida quan es prepara, amb una textura suau i relaxant
INFORMACIO NUTRICIONAL (per 100g): AL-LERGENS
ENERGIA 1keal O @ MOSTASSA -
PROTEINES 0,0g SESAM C
HIDRATS DE CARBONI 0,3g |: DIOXID DE SOFRE |:
I SULFITS
SUCRES 01¢g
C MOL-LUSCS C
GREIXOS 0,0g
[ TRAMUSSOS [
GREIXOS SATURANTS 0,0g
FRUITS AMB !
FIBRA 0,0g CLOSCA C 'E GLUTEN C
SAL 0,0g API C @ CRUSTACIS O
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MENTA 100 SOBRES

CATEGORIA ECONOMAT

CODI ARTICLE 4021800032

Menta en sobres individuals, amb un aroma fresc i un gust lleugerament picant, ideal per a infusions i per afegir un toc refrescant a
DESCRIPCIO GENERAL salses, amanides i plats dolgos. Reconeguda per les seves propietats digestives i refrescants, aquesta herba aromatica en sobres
ofereix comoditat i frescor natural en cada preparacié

DETALLS

FORMAT Sobre unidosi de 15 g, en caixes de 100 ORIGEN Origen nacional
TEMPERATURA Ambient CADUCITAT 12 mesos
GLASSEJAT ===
ETIQUETATGE Etiquetat segons normativa UE
LOGISTICA Emmagatzematge sec, en palets

SOSTENIBILITAT

CARACTERISTIQUES ORGANOLEPTIQUES

COLOR Verd pal-lid quan es prepara amb aigua, amb un to que suggereix frescor natural
OLOR Aroma fresca i mentolada que suggereix una sensacio refrescant i natural
TEXTURA Liquida quan es prepara, amb una textura refrescant i lleugerament intensa
INFORMACIO NUTRICIONAL (per 100g): AL-LERGENS
ENERGIA 1keal O @ MOSTASSA -
PROTEINES 0,0g SESAM C
HIDRATS DE CARBONI 0,3g |: DIOXID DE SOFRE |:
I SULFITS
SUCRES 01¢g
C MOL-LUSCS C
GREIXOS 0,0g
[ TRAMUSSOS [
GREIXOS SATURANTS 0,0g
FRUITS AMB !
FIBRA 0,0g CLOSCA C 'E GLUTEN C
SAL 0,0g API C @ CRUSTACIS O
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CURCUMA

CATEGORIA CODI ARTICLE 4021800101

Curcuma en pols, una especia d’or brillant coneguda per les seves propietats antioxidants i antiinflamatories. Amb un sabor terros i
DESCRIPCIO GENERAL lleugerament picant, és ideal per a aromatitzar arrossos, currys i plats de verdures, aportant un toc de color i salut a les preparacions

culinaries
FORMAT Pot de plastic amb tapa 900 g ORIGEN Origen nacional
TEMPERATURA Ambient CADUCITAT 12 mesos
GLASSEJAT ===
ETIQUETATGE Etiquetat segons normativa UE
LOGISTICA Emmagatzematge sec, en palets

SOSTENIBILITAT

CARACTERISTIQUES ORGANOLEPTIQUES

COLOR Groc intens, amb una aparenca polsosa i brillant que evoca un sabor especiat
OLOR Aroma lleugerament amarg i especiat, amb una intensitat que suggereix sabor exotic
TEXTURA Fina i polsosa, amb una textura homogenia i lleugerament granulada
INFORMACIO NUTRICIONAL (per 100g): AL-LERGENS
ENERGIA 354 keal O @ MOSTASSA O
PROTEINES 7.8¢ SESAM O
HIDRATS DE CARBONI 65,5¢ |: DIOXID DE SOFRE |:
I SULFITS
SUCRES 32¢g
C MOL-LUSCS C
GREIXOS 99¢g
[ TRAMUSSOS [
GREIXOS SATURANTS 31¢g
FRUITS AMB !
FIBRA 211¢g CLOSCA O 'E GLUTEN [
SAL o1g API C @ CRUSTACIS O
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CREMA MARISC 624gr

CATEGORIA ECONOMAT CODI ARTICLE 4021600045

Preparat base i/o condiments en pols que en afegir aigua permeten obtenir una crema per consumir elaborada a base de marisc, com
DESCRIPCIO GENERAL gambes, crancs i cloisses, amb un sabor intens i sali. Sol ser utilitzada com a entrant o com a base per a altres plats. La seva textura és
suau

DETALLS

FORMAT Envas en format 624gr ORIGEN Origen nacional
TEMPERATURA Ambient CADUCITAT 12 mesos
GLASSEJAT ===
ETIQUETATGE Etiquetat segons normativa UE
LOGISTICA Emmagatzematge sec, en palets

SOSTENIBILITAT

CARACTERISTIQUES ORGANOLEPTIQUES

COLOR Taronja fosc, brillant

OLOR Aroma suau de marisc cuinat
TEXTURA Cremosai lleugerament espessa
INFORMACIO NUTRICIONAL (per 100g): AL-LERGENS
ENERGIA 318 keal () ous = @ MOSTASSA =
PROTEINES 18,0g @ PEIX O @ SESAM O
HIDRATS DE CARBONI 47¢g DIOXID DE SOFRE
CACAUET
L I SULFITS U
SUCRES 1,2¢ .
@ SOIA [ . MOL-LUSCS 7
GREIXOS 59¢g
0 LLET [+] TRAMUSSOS [
GREIXOS SATURANTS 06¢g
FRUITS AMB !
FIBRA 43g CLOSCA C 'E GLUTEN C
SAL 153g API| [~ @ CRUSTACIS C




